
 

Speisekarte

 

 
Internationale Küche - Balkan-Spezialitäten  

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 

 

 
Der Saisonentsprechend bieten wir zusätzlich 

Spargel-, Champignon-, und Gänsegerichte an. 

Wir verwenden seit Jahrzenten nur Spitzenqualität 
zur Herstellung unserer Speisen 

Alle Preise in EUR angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer. 



 

 

Aperitifs 
1. Prošek0 – Likörwein 4,50 
2. Martini Bianco0 - Extra Dry 4,50 
3. Sherry 0 - Medium Dry 4,50 
4. Campari Soda1 5,00 
5. Campari Orange1 6,00 
6. Kir0 trockener Weißwein mit Creme de Cassis 6,50 
7. Kir Royal0 - Sekt mit Creme de Cassis 7,00 
8. VW-Cocktail0 – Williams Birne und Martini 7,00 

 

Vorspeisen 
14.  WeinbergschneckenG-R 12,00 
 nach Art des Hauses  
15.  Scampis in KnoblauchsoßeA-G  16,00 
 dazu Weißbrot  
16.  Camembert gebackenA-C-G  9,50 
  auf Toast mit Preiselbeeren 
17.  Tomaten – Mozzarella 9,50 
 
18.  Portion Schafskäse – wahlweise paniertA-G 10,50 
  mit Oliven, rohen Zwiebeln und Brot 
 

Hauptspeisen-Salate 
153. Balkan SalatG - mit geriebenem Schafskäse   10,50  

155. gemischter SalatG - mit Hähnchenbruststreifen  17,00  

158. gemischter SalatG - mit Rinderfilet-Streifen   18,50  

 
Alle Salate wahlweise mit hausgemachten 

Joghurt-, Balsamico-, oder Essig-Öl-Dressing 
 



 

 

Argentinisches Steak vom Grill 
 32. Bife de Chorizo ca. 200 g   28,50 

  Rumpsteak, ein herzhaftes Stück vom Rinderrücken  

 33. Bife de Chorizo ca. 300 g   36,50  

  Rumpsteak, ein herzhaftes Stück vom Rinderrücken 

 

 34. Bife de Lomo ca. 200 g  35,50  

  Filetsteak, das Feinste aus der Oschenlende   

 35. Bife de Lomo ca. 300 g   43,50  

  Filetsteak, das Feinste aus der Oschenlende   

 

Zu allen Steaks servieren wir einen Salat 

 

Unsere Steaks, die wir für Sie zubereiten, 
sind von Rindern (Black Angus), 

die auf den saftigen Weiden Südamerikas gezüchtet werden 
 

Wie sollen wir Ihr Steak grillen? 
 

Englisch: blutig   Medium: rosa   Well done: durchgegrillt 
 

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern, 
wird Ihr Steak Medium- rosa serviert 

 



 

 
 
 

Zu unseren Steaks empfehlen wir: 
 

warme Beilagen 
 40. FolienkartoƯelG mit Sauerrahm 5,00 
 41. FolienkartoƯelG mit Kräuterbutter 5,00 
 42. Pommes Frites 4,50 
 43. KrokettenA 5,00 

 44. BratkartoƯeln 5,00 
 45. Butterreis oder Djuwetschreis  4,50 
 46. Brokkoli2-C mit Sauce Hollandaise 6,50 
 48. RöstzwiebelnA 4,50 
 
 

Saucen & Dips 
 57. PfeƯerrahmsauceA-G 4,00 
 58. Sauce Hollandaise2-C 4,00 
 59. KnoblauchsauceA-G 4,00 
 60. Sauce BérnaiseC 4,50 
 61. SauerrahmG 2,50 
 62. Ajvar 2,50 
 



 
Steaks mit allem drum und dran 

 

 63.  Rumpsteak >>IMPERIAL<<2-C-G 34,50 
  mit FolienkartoƯeln, dazu Brokkoli und Salat 
 64.  PfeƯersteakA-G (mit geschrotetem PfeƯer) 36,50 
  mit Prinzessbohnen, dazu Pommes Frites und Salat 

 66.  Filet >>TORNEDO<<2-C-G 34,50 
   2 kleine Rinderfilets mit Sauce Bérnaise, dazu Brokkoli,  
    Kroketten und Salat 

 71.  ZwiebelsteakA 34,50 
   Rumpsteak mit gerösteten Zwiebeln, dazu Pommes Frites 
   und Salat  
 72.  RumpsteakA-G 34,50 
   mit Champignonsauce, dazu Kroketten und Salat  
 76.  Steak-TellerA-C-G 36,50 
   3 kleine Steaks: Rumpsteak, Filetsteak, Putensteak 
   mit Brokkoli und Sauce Hollandaise,  
   dazu Champignons, Kroketten und Salat 

Spezialitäten des Hauses 
 

 79.  PutengeschnetzeltesA-G 23,00 
  nach Art des Hauses, mit Butterreis und Salat  
 80.  Mexikanischer Feuer TopfA 25,50 
  Rindfleisch mit frischer Paprika, Tomaten, ganzen  
  Champignons, grünem PfeƯer,  
  BratkartoƯeln und Salat 
 86.  SchweinelendchenC-G mit Champignons  26,00 
   in Bratensauce, Sauce Hollandaise,  
   dazu Kroketten und Salat 
 87.  Schweinefilet >>CALIFORNIA<<2-C-G 27,50 
   mit Früchten in Sauce Bérnaise,  
   dazu Kroketten und Salat 
 88.  Cordon Bleu1-2-3-C-G 23,90 
   gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Pommes Frites 
   Gemüse und Salat 
 89.  Holzfällersteak ca. 250 g  24,50 
   Schweinerückensteak mit Schmorzwiebeln und 
   BratkartoƯeln und Salat  
 90.  PfeƯer-LendchenA-G Schweinefilet mit PfeƯerrahmsauce 26,00 
   dazu Prinzessbohnen, Kroketten und Salat  
 



 

Internationale Gerichte 
 

 95.  Schweineschnitzel >>Wiener Art<<A-C 17,50 
  Paniertes Schweineschnitzel mit  
  Pommes Frites und Salat  
 96.  ChampignonschnitzelA-C-G 19,90 
  Paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsauce 
  dazu Pommes Frites und Salat    

 99.  Putenbrustschnitzel >>HAWAII<<A-C-G 21,90 
  Paniertes Putenschnitzel mit Früchten und 
  Currysauce dazu Butterreis und Salat  
 100.   Krüstchen >>Braumeister Art<<A-C-G 23,50 
   2 kl. Panierte Schweineschnitzel mit Jägersauce  
   sowie Sauce Hollandaise, garniert mit einem  
   Eieromlett, dazu Kroketten und Salat 
 101.   Paprikaschnitzel >>Balkan Art<<2-A-G 18,50 
  Paniertes Schweineschnitzel mit Paprikasauce, 
  dazu Pommes Frites und Salat  
 102.   Hähnchenbrustfilet natur2-A-G 24,50 
   mit Brokkoli, Sauce Hollandaise, Kroketten und Salat 
  

 
Balkan Spezialitäten vom Grill 

 

 105.   Cevapcici Hackfleischröllchen mit Zwiebeln  18,50 
  mit Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat 
  107.  Halb und Halb 19,50 
  1 Fleischspieß, 4 Hackfleischwürstchen mit Zwiebeln, 
  Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat 
  109.   Balkan SteakA-G 24,50 
  Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, dazu Röstzwiebeln, 
  Pommes Frites und Salat 
 112.   Räuberspieß 28,00 
  Rumpsteak, Rinderfilet, Schweinefilet, geräucherter 
  Speck am Spieß gegrillt, dazu Champignons,  
  BratkartoƯeln und Salat 
  114. Grill- Teller 24,50 
  Speck, 2 Cevapcici, 1 Raznici, 1 Hacksteak, 1 Kotelett, 
  dazu Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat 
   117. PiratenspießA-C-G 25,90 
  verschiedene Filets am Spieß gebraten, dazu PfeƯersauce, 
  Djuwetschreis, Pommes Frites und Salar 



 

 

 

 

 
Für unsere kleinen Gäste 

 

 130.   Cevapcici 12,50 
  4 Cevapcici mit Pommes Frites und Gemüse 
 131.   SamsonA-C 12,50 
  Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und Gemüse 
 132. Schweinesteak >>PINOCCHIO<<C-G 12,50 
  kleines Schweinessteak mit Pommes Frites und Gemüse 
  133.   Rindersteak >>IDEEFIX<<C-G 22,50 
   mit Pommes Frites und Gemüse 
 

 
Fischgerichte 

 

 140.   Scampis-SpießR 24,00 
  Scampisschwänze am Spieß gegrillt, mit    
  Blattspinat, Butterreis und Salat 
 141.   Schollenfilet13-A 22,50 
  mit SalzkartoƯeln, Blattspinat und Salat 
  

Nachspeisen 
 

 332.   Eis-KaƯe1-5-8-G schwarzer KaƯee mit einer Kugel 5,90 
  Vanilleeiscreme, garniert mit Schlagsahne  
 335.   Apfelstrudel1-8-G 7,90  
  mit Vanilleeis  
 338.  Hot Chocolate Brownie1-8-G-E  7,50 
  mit Vanilleeis und Sahne 
 
 
 



 

 

 

  

 

 

 

 

Warme Getränke 
  Tasse KaƯee5 3,00 
 Türkischer KaƯee5 4,00 
 Latte Macchiato5-G 3,80 
 Espresso5-G 2,70 
 Cappuccino5-G 3,50  

 Tasse KakaoG 3,00 
 Heiße Zitrone 3,50 
 Grog 4,00 
 Glühwein0 4,00 
 Glas Tee 3,00  

Alkoholfreie Getränke 

 
 Mineralwasser 0,25l   3,00 0,75l   7,00 
 Stilles Wasser 0,25l   3,00 0,75l   7,00  
 Coca Cola1-5 0,30l   3,50 0,50l   6,00 
 Coca Cola Zero1-5-6-9 0,30l   3,50 0,50l   6,00 
 Fanta1-2-3 0,30l   3,50 0,50l   6,00 
 Sprite2 0,30l   3,50 0,50l   6,00 
 Apfelschorle 0,30l   4,00 0,50l   6,00 
 Johannisbeerenschorle 0,30l   4,00 0,50l   6,00 
 Maracujaschorle 0,30l   4,00 0,50l   6,00 
 Orangensaft 0,25l   4,00 
 Apfelsaft 0,25l   4,00 
 Johannisbeerensaft 0,25l   4,00 
 Bitter Lemon2-3-7 0,20l   3,80 
 Tonic Schweppes2-3 0,20l   3,80 
 Ginger Ale2-3 0,20l   3,80 
 Krombacher Fassbrause 0,33l   3,50 
 diverse Sorten 
 
 



 

 

 

 

 

Biere 

 
 Krombacher PilsA 0,30l   3,50 0,50l   5,50 
 Krombacher KellerbierA 0,30l   3,50 0,50l   5,50 
 Krombacher DunkelA 0,30l   3,50 0,50l   5,50 
 Krombacher WeizenA  0,50l   5,50 
 Krombacher Weizen alkoholfreiA  0,50l   5,50 
 Krombacher alkoholfreiA 0,33l   3,50  
 Radler alkoholfreiA 0,33l   3,50 
 MalzbierA 0,33l   3,50 
 
 

Spirituosen 

 Korn 2 cl   3,00 
 Jubiläums Aquavit 2 cl   4,50 
 Jägermeister 2 cl   4,50 
 Fernet Branca 2 cl   4,00 
 Malteser 2 cl   4,00 
 Sambuca 2 cl   4,00 
 Slivovitz 2 cl   4,50 
 Heißer Slivovitz 2 cl   4,00 
 Kruskovac 2 cl   4,50 
 Gin  2 cl   4,50 
 Wodka 2 cl   4,50 
 Williams Birne  2 cl   4,50 
 Remy Martini 4 cl   6,00 
 Hennessy 4 cl   6,00 
 Grappa 4 cl   5,00 
 Ramazotti 4 cl   4,50 
 
 

Longdrinks 
 Rum Cola1-5 7,50 
 Whisky Cola1-5 7,50
 Wodka Lemon2-3 7,50 
 Gin Tonic7 7,50 
 Aperol Spritz1-2-7 7,50  
 Hugo 7,50 
 Lillet Wild Berry0 7,50 

Whisky 
 Jonny Walker 4 cl   6,00 
 Ballantines 4 cl   6,50 
 Dimple 4 cl   7,50 
 Chivas Regai 4 cl   7,00 
 Jack Daniels  4 cl   7,00 
  
 



 

 

 

 

 

Offene Hausweine 
     
  0,20l 0,50l 
 

 Weißwein0  lieblich 6,50 14,00 
 

 Weißwein0  trocken 6,50 14,00   

 Rotwein0 lieblich 6,50 14,00 
 

 Rotwein0    trocken  6,50 14,00 
 

 Roséwein0  lieblich 6,50 14,00   

 Roséwein0  trocken 6,50 14,00 
 

 Dessertwein0 Prosek 8,00 16,00 
 süß, vollmundig, 
 teilweise aus Trockenbeeren   

 Weinschorle0 0,30l   6,50 
  
  

Sekt 
Glas Sekt0       0,20l   5,50 

 

Kenntlichmachung von ZusatzstoƯen: 
1. mit FarbstoƯen – 2. mit KonservierungsstoƯen – 3. mit Antioxidationsmitteln 

4. mit Geschmacksverstärker – 5. KoƯeinhaltig – 6. Mit Süßungsmittel 
7. Chininhaltig – 8. Milcheiweiß – 9. Enthält eine Phenylalaninquelle 

11. Steinobst kann Reststein enthalten 
13. in Fischfilets könnten Reste von Gräten enthalten sein 

14. Pantothensäure – 15. Pfanne ist heiß 
 

Allergenkennzeichnung: 
A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Sojabohnen,  

G-Milch (einschließlich Laktose), H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf,  
N-Sesam, 0-Schwefeldioxid und Sulfite und 

 P-Lupinen, R-Weichtiere 
 

 


